
VORSPEISE

V O R S P E I S E  F Ü R  Z W E I

Garnelen, Carpaccio, Ziegelkäse

R U S T I K A L E  V O R S P E I S E N P L A T T E  F Ü R  Z W E I

Variation aus verschiedenen Tapas nach Art des Küchenchefs

 3 3  €

 3 7  €

M O Z Z A R E L L A  D I  B U F A L A

mit Rucola und Cherrytomaten

 1 3  €

M O Z Z A R E L L A  D I  B U F A L O  M I T  T R Ü F F E L N
mit Rucola und Cherrytomaten

 1 5  €
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mit Mortadella und Granatapfelkernen

K Ä S E P L A T T E

Eine Variation aus sechs verschiedene Käsesorten

G E G R I L L T E  C H A M P I G N O N S
mit Balsamico und Knoblauch

C A R P A C C I O  V O M  R I N D E R F I L E T
mit Rucola und Cherrytomaten

B U R R A T A  1 5  €

 1 7  €

 1 0  €

 1 9  €

G E G R I L L T E S  G E M Ü S E

Gemüsemix vom Grill, fein gewürzt

G E G R I L L T E R  M A I S K O L B E N
mit Butter und Salz

G E G R I L L T E  A U B E R G I N E
mit Olivenöl und Gewürzen

 1 7  €

 6  €

 1 0  €



S  A L  A T  

G E G R I L L E R  P R O V O L O N E  K Ä S E

mit Oregano und Olivenöl

G E G R I L L T E R  Z I E G E N K Ä S E

auf dem Grill gegrillt

 1 5  €

 1 1  €

C H O R I Z O

gegrillte argentinische Wurst

 1 0  €

M O R C I L L A
gegrillte argentinische Blutwurst

 1 0  €
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F I L E T S A L A T
gemischter Salat, Gurken, Rucola Cherrytomaten Radicchio, Parmesan mit Rinderfilet 

 3 2  €

G E M I S C H T E R  S A L A T  D E R  S A I S O N

Bunte Mischung aus frischem Gemüse der Saison

R U C O L A S A L A T  
mit Tomaten und Parmesan

 9  €

 9  €

G E G R I L L T E  G A R N E L L E N  
mit Knoblauch und Zitronenöl

 2 4  €



HAUPTGERICHT

G R I L L P L A T T E  F Ü R  Z W E I  

Flank Steak, Entrecôte, Rumpsteak und Chorizo 

G R I L L P L A T T E  T A N G O  F Ü R  Z W E I

Flank Steak, Entrecôte, Rinderfilet, Rumpsteak und Chorizo

 1 0 5  €

 1 2 0  €

E N T R E C Ô T E

vom Rind, serviert mit Kräuterbutter

4 2  €

R U M P S T E A K
mit geräuchertem Fingersalz

 4 2  €
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mit vier verschiedene Pfeffersorten und geräuchertem Fingersalz

F L A N K S T E A K

Flanksteak, gegrillt nach Wunsch

F L A P S T E A K
Bavette Steak, zart und geschmacksintensiv

F I L E T S T E A K
Zartes gegrilltes Rinderfilet, serviert mit Fingersalz und Kräuterbutter

P F E F F E R  R U M P S T E A K  4 4  €

 4 2  €

 4 2  €

5 5  €

W Ä H L E N  S I E  I H R E  G A R S T U F E  A U S :

RARE  

MEDIUM-RARE

MEDIUM

WELL-DONE

*Alle Hauptgerichte werden mit einem kleinen gemischten Salat oder Kartoffeln mit Kräuterquark serviert

T - B O N E  S T E A K
aus USA oder Australien 

5 0  €

ca. 350g

ca. 350g

ca. 350g

ca. 350g

ca. 1000g  

ca. 350g

ca. 700g

ca. 1000g  

ca. 350g

blutig, innen sehr rot

rosa, saftig

rosa durchgehend

durchgegart



BEILAGEN

G E M I S C H T E R  B E I L A G E N S A L A T

kleiner Salat, Bunte Mischung aus frischem Gemüse der Saison

G E G R I L L T E  K A R T O F F E L  

mit Kräuterquark serviert

 5  €

 3  €

B L A T T S P I N A T  

mit Sahne und Knoblauch

 7  €

G E G R I L L T E  P A P R I K A
mit Ölivenöl und Knoblauch

 7  €
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frisches Brot, hausgemacht

P A N N A  C O T T A

klassische Vanille-Panna Cotta

C R È M E  B R Û L É E
klassisch, mit karamellisierter Kruste

L A V A  C A K E
schokoladiger Lava Cake, warm serviert

B R O T  3  €

 9  €

 9  €

 9  €

T A R T U F O  C L A S S I C O

klassisches Tartufo-Eis

 6  €

DESSERTS


